Speiseplan
24.03.2025 bis 30.03.2025

Seniorenzentrum ’

Tel.GroRRkliche
622-611

¥ V-2 i
Meni 1 Mentu 2 Kaffeemahlzeit Abendbeilage
Konigsberger Klopse in
S Kapernsole Frische Kése-Lauch Suppe
c dazu Butterkartoffeln dazu Ofenbaguette Ruhrkuchen Cremiger Fleischsalat
§ Rote Beete Salat Mandarinen-Quarkspeise
Mandarinen-Quarkspeise
= Gebratener Leberkase Kzsemakkaroni
I mit Rahmsauce dazu Eisbergsalat mit Gurke und
a dazu Kartoffelpliree 9se Kaffeegeback Blumenkohlsuppe
) Radieschen
= und Sauerkraut Apfelkompott
a Apfelkompott P P
<
8 Huhnersuppeneintopf mit Reis SuRer Milchreis mit Zimt und Zucker
E Kokos-Mandel-Pudding mit Kokos-Mandel-Pudding mit Hausgemachter Kuchen( Frische Tomate
.§ Maracujatopping Maracujatopping
% Frische Schweineroulade in .
E eigener Sauce Bratkartoffel mit Speck und Zwiebeln Waldorfsalat
<3 dazu Kartoffelplree Feldsalat mit Kartoffel-Vinaigrette Kaffeegeback . i
c . . - Thunfischaufstrich
c cremiger Currykohlrabi Frisches Obst
8 Frisches Obst
Frischer Bratfisch _‘C.:f;.'

o ; oy
g mit Zitronenscheibe Blumenkohl-Broccoli-Auflauf
+ dazu warmer Kartoffelsalat an it K5 Kaff bick Bl |
3 Essig Ol Cirschat mit gsesa_ugeh b affeegebac attsalate
. Kirschgotterspeise mit irschgdtterspeise mit Sahnehaube

Sahnehaube
m . . .
8 Erbseneintopf mit Frikadelle
g Bockwursteinlage dazu Nudelsalat mit Gurke und Mais Kaffeegeback Mini-Babybel
% Frisches Obst Frisches Obst
Curry-Putengeschnetzeltes ‘L':f Curry-Putengeschnetzeltes mit
mit Kokosmilch Kokosmilch
dazu Butterreis dazu Kartoffelplree Fruchtschnitte / Torte Schlesische Gurkenhappen

Sonntag

und buntem Gemiise
Rote Griitze mit Sahne

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern.

und buntem Gemiise
Rote Griitze mit Sahne

Anderungen vorbehalten!




